
Salade de Farfalle à la Grecque

FICHE RECETTE

Mise à jour : 29/04/2024

Quantité RéfLibellé produit

0.8 Farfalle BIO en sachet 3 kg PANZANI 0267603

0.15 Tomates cerises ~

0.3 Billes de Mozzarella ~

0.25 Huile d'olive ~

0.12 Vinaigre de Xerès ~

PM Basilic ~

PM Sel et poivre ~

PM Parmesan ~

Ingrédients (pour 10 personnes)

Étapes de préparation

Portez l’eau à ébullition puis ajoutez les Farfalles BIO.1

Laissez cuire 12 minutes.2

Pour la sauce vinaigrette, mélangez l’huile, le vinaigre et le basilic ciselé.3

Pour l'accompagnement, coupez vos tomates cerises en deux et ajoutez-y vos
billes de Mozzarella. Réservez.

4

Mélangez l’ensemble des ingrédients et ajoutez la sauce vinaigrette. Salez et
poivrez.

5

Ajoutez quelques feuilles de basilic, déposez quelques tomates cerises
supplémentaires pour la décoration et parsemez de parmesan pour plus de
gourmandise.
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Ces spécifications sont données dans un souci d'information et peuvent être modifiées en fonction de contraintes techniques et/ou
réglementaires, selon les informations fournies par le fournisseur.
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