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Clafoutis Bio aux Cerises

Isa

Ingrédients (pour 80 personnes)

Quantité Libellé produit Réf
1.6 Clafoutis BIO en boite 800 g ALSA 0231379
5 kg Lait 1/2 écrémé U.H.T. bio ~
15 cerises égouttées en conserve bio ~
0.25 sucre glace ~

Etapes de préparation

Préchauffer le four a 180°C.
Délayer la préparation alsa Professionnel dans le lait froid a I'aide d’un fouet.
Verser le mélange dans un moule beurré, puis y répartir les cerises.

Faire cuire environ 45 minutes au four a 180°C.

Avant de servir, détailler en parts individuelles, puis saupoudrer de sucre glace.

Ces spécifications sont données dans un souci d'information et peuvent étre modifiées en fonction de contraintes techniques et/ou 11
réglementaires, selon les informations fournies par le fournisseur.
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