\/ . Timbale chocolat exotique
PassionFroid

groupe pomona
Codt :

€€

Ingrédients pour 10 couverts

Référence Ingrédients Quantité
99674 Coulis de fruits exotiques 500 g 0.2 Litre
217499 Appareil pour creme au chocolat Valrhona UHT 1 L Elle et Vire 0.25 Litre
Chocolat blanc PM
Groseilles PM
Poudre de pistaches PM

Etapes de préparation

1 Réaliser une coque en chocolat
2 Préparer un coulis de fruits exotiques. Couler dans la coque en chocolat

3 Finition : copeaux de chocolat blanc, groseilles et poudre de pistaches

FICHE RECETTE Mise & jour le 01/08/2023 N° de version : 6.1

Ces spécifications sont données dans un souci d'information et peuvent étre modifiées en fonction de contraintes techniques et/ou réglementaires, selon les
informations fournies par le fournisseur. Photo non contractuelle - suggestion de présentation




	Timbale chocolat exotique

