
Salade de pâtes au pesto vert

FICHE RECETTE

Mise à jour : 12/03/2024

Quantité RéfLibellé produit

PM Basilic lyophilisé en boîte 65 g DUCROS 0170488

Boîte salade avec fenêtre 1 L en paquet de 25
GARCIA DE POU

0223013

PM Curcuma moulu en sachet 1 kg CARAVELLE 0133831

10 centilitres Huile végétale Meravella en bouteille 1 L BORGES 0002641

100 g Mise en place pesto vert en pot 340 g KNORR 0043125

400 g Mozzarelle ~

1 Pépinette réhydratable à froid 5kg ALPINA SAVOIE 0007973

200 g Raisins secs golden en sachet 1 kg DOMINO 0005066

100 g Roquette ~

1 Tomate grappe ~

10 centilitres
Vinaigre balsamique de Modène IGP en bouteille 2 L

EPISAVEURS
0134428

Ingrédients (pour 10 personnes)

Étapes de préparation

Cuire les pépinettes dans un bouillon de volaille ou de légumes avec du curcuma.
Egoutter et rafraîchir.

1

Ajouter les raisins sec dans les pépinettes.2

Tailler les tomates et la mozzarella.3

Assaisonner avec le basilic, la mise en place pesto, le vinaigre balsamique et
l'huile.

4
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Dresser la salade avec tous les éléments, et décorer de feuilles de roquette.5
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