
Délice chocolaté

Coût :

€ € €

Ingrédients pour 1 couvert

Référence Ingrédients Quantité

217499 Appareil pour crème au chocolat Valrhona UHT 1 L Elle et Vire 45 Gramme

284657 La crème glacée vanille Bourbon de Madagascar 2,5 L / 1,5 kg Ma Très Bonne Glace 1 Boule

9019 Framboises 1 kg PassionFroid 15 Gramme

Fruits secs PM

Carré de chocolat 3 Pièce

Etapes de préparation

1 Dans une assiette creuse, verser l'appareil au chocolat Valrhona. Déposer des fruits secs et quelques carrés de chocolat

2 Associer avec une boule de crème glacée à la vanille Ma Très Bonne Glace et quelques framboises
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