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Les spécificités produit
■ Pays de transformation (*) : 

*Les ingrédients principaux/primaires peuvent ne pas être originaires de France

Caractéristiques générales

Dénomination réglementaire : Préparation d'orange à l'arôme naturel d'orange 

Descriptif produit : Colis de 6 pots

Conservation : Ambiant

Conditionnement : Colis de 6.000 Pot / Bocal / Coupelle de 0.440 kg

Liste des ingrédients : Sirop de glucose-fructose, orange (30% - à base de concentré), zeste d'orange (10%), 
arôme naturel d'orange, épaississant (gomme xanthane), conservateur (sorbate de 
potassium).   

Ingrédients principaux / primaires Origines

sirop de glucose fructose Union Europ.

orange à base de concentré Italie

 

Pays de transformation : France [Département(s) : 60]

N° d'agrément : FR-60 175 001 CE    

Durée de vie totale du produit (jours) : 540

Allergènes majeurs : Aucun signalé

Traces d’allergènes : Arachide, Fruit à coque, Gluten, Lait, Oeuf, Soja, Sulfites, Sésame 

Composants spécifiques : Sans huile de palme, Sans polyphosphate ajouté   

Régimes particuliers : Sans gluten, Sans porc, Végétalien, Végétarien 

Autres caractéristiques : Produit non étiqueté OGM, Produit non irradié/ionisé, Produit sans nanoparticules 
étiquetées
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Taux de TVA : TVA réduite - 5,5% 

Code nomenclature douanière : 20079110 - Confitures, gelées, marmelades, purées et pâtes d'agrumes, obtenues par 
cuisson, d'une teneur en sucres > 30% en poids (à l'excl. des préparations 
homogénéisées du n° 200710)

Paramètre physique-chimique Valeur Paramètre physique-chimique Valeur

 pH 3.7 (4.3) Brix 71 °B (77)

Conseils d’utilisation

Conservation avant ouverture : A conserver à l'abri de la chaleur et de la lumière  

Conservation après ouverture : A conserver en chambre froide / réfrigérateur jusqu'à la DLC / DDM

Informations nutritionnelles

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100g

Energie Matières
grasses 

(en g)

Dont acides
gras saturés

(en g)

Glucides

(en g)

Dont sucres

(en g)

Fibres

(en g)

Protéines

(en g)

Equivalent
en sel

(en g)
kJ kcal

1,088 256 0.03 0.01 64 42 0.09 0.13 0.03

Allégations nutritionnelles : Aucune  

Rapport P/L : 4.33

Type de matières grasses : Aucune  

 

Données logistiques

Unité
Poids net

(kg)
Poids brut

(kg)
Nb d'UQB

Unité Quantité
de Base

Nb de
colis par

unité

Dimensions

en mm (PxlxH)
EAN/GTIN

Pot 0.44 0.472 1
Pot / Bocal /

Coupelle
132x132x63 3162050013632

Colis 2.64 3.83 6
Pot / Bocal /

Coupelle
275x135x135 13162050013639

Couche 55.44 0 126
Pot / Bocal /

Coupelle
21

Palette 443.52 668.776 1008
Pot / Bocal /

Coupelle
168 1200x800x1230 23162050013636

Pièce unitaire 0.44 0 1
Pot / Bocal /

Coupelle
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