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Les spécificités produit

m Pays d’origine des ingrédients principaux/primaires : ) B |

m Pays de transformation : | ) |

Caractéristiques générales

Dénomination réglementaire : Créme dessert chocolat, stérilisée UHT
Descriptif produit :  Frais. Stérilisé UHT. Lait origine France. Carton de 48 pots.
Conservation :  Ambiant
Etat de préparation : Prét a déguster
Conditionnement :  Colis de 12.000 Lot de 0.500 kg
Catégorie « Le lait a I’école » :  NA

Liste des ingrédients : LAIT* écrémé et LAIT* écrémé réhydraté 72%, sucre, CREME* 6%, chocolat 2,7% (pate
de cacao, sucre, cacao maigre), fécule, cacao maigre 1,8%, épaississant :
carraghénanes, sel.

LAIT écrémé et LAIT écrémé réhydraté France

** Pour la viande bovine brute, origine = né / élevé / abattu
En raison de la situation actuelle les huiles végétales étiquetées sont susceptibles d’étre substituées. Toutefois la substitution ne sera pas réalisée avec des huiles
issues de végétaux OGM ou des huiles d’arachides

Pays de transformation : France [Département(s) : 50]
N° d'agrément : FR 50.139.001 CE
Durée de vie totale du produit (jours) : 60
Allergénes majeurs : Lait
Traces d’allergénes :  Aucune signalée

Composants spécifiques :  Sans alcool, Sans conservateur, Sans huile de palme, Sans polyphosphate ajouté
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Ces spécifications sont données dans un souci d'information et peuvent étre modifiées en fonction de contraintes techniques et/ou réglementaires, selon les
informations fournies par le fournisseur
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Régimes particuliers :

Autres caractéristiques :

Taux de TVA :

Code nomenclature douaniére :

pH
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Article : 289305

Halal, Sans gluten, Sans porc, Végétarien

Produit non étiqueté OGM, Produit non irradié/ionisé, Produit sans nanoparticules
étiquetées

TVA réduite - 5,5%

19019099 - Préparations alimentaires de farines, gruaux, semoules, amidons, fécules ou
extraits de malt, ne contenant pas de cacao ou contenant moins de 40% en poids de

cacao calculés sur une base entierement dégraissée, et les préparations alimentaires du
lait, de

6.3

Conseils d’utilisation

Conservation avant ouverture :

Conservation aprés ouverture :

Mise en ceuvre :

Informations nutritionnelles

A conserver a température ambiante

A conserver en chambre froide / réfrigérateur et a consommer dans les 48 heures
aprés ouverture

Prét a I'emploi.

466

111 3.2

2.1

16.7 14.2 1.2 3.2 0.16

Vitamines :

Allégations nutritionnelles :
Rapport PIL :

Type de matiéres grasses :

Catégorie GEMRCN :

Fréquence pour les enfants scolarisés,
adolescents, adultes en métropole :

FICHE TECHNIQUE PRODUIT

Mise a jour le 17/11/2023 14:19

Calcium (mg) : 90.0 mg/100g
Aucune

1.00

Autres matieres grasses

40 - Dessert < ou = a 20 g de glucides simples par portion et < a 15% de matiéres
grasses

Non soumis a fréquence
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Données logistiques

Unité Poids net Poids brut Nb d'UQB Unité Quantité ccr;llli)sdpi\r Dimensions ST
(kg) (kg) de Base Tite en mm (PxIxH)
Lot 0.5 0.522 1 Lot 158x139x49 3451790019098
Colis 6 6.484 12 Lot 488x290x104 03451796019092
Couche 36 0 72 Lot 6
Palette 432 493.676 864 Lot 72 1200x800x1398 13451790019095
Pot 0.125 0 0.25 Lot
Piece unitaire 0.125 0 0.25 Lot
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