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Les spécificités produit

m Pays de transformation (*) : ) B |

*Les ingrédients principaux/primaires peuvent ne pas étre originaires de France

Caractéristiques générales

Dénomination réglementaire :  Saumon atlantique (Salmo salar) salé fagon gravlaks congelé
Descriptif produit :  Surgelé. Elevé en Norvége. Carton de 5 piéces, soit 3,5 kg.
Conservation : Congelé, -18°C, Congelé individuellement
Etat de préparation :  Prét a déguster
Conditionnement :  Colis de 3.500 kg

Liste des ingrédients : SAUMON atlantique élevé en Norvege (Salmo salar) (96%), sel (3%), sucre, aneth (1%),
poivre

Simple congélation :  Oui

saumon Norvege

** Pour la viande bovine brute, origine = né / élevé / abattu

Pays de transformation : France [Département(s) : 44]
N° d'agrément : FR 44 109 008 CE
Durée de vie totale du produit (jours) : 365
Allergénes majeurs :  Poisson
Traces d’allergénes :  Aucune signalée

Composants spécifiques : Sans additif, Sans alcool, Sans conservateur, Sans huile de palme, Sans peau, Sans
polyphosphate ajouté

Régimes particuliers :  Sans gluten, Sans porc

Autres caractéristiques :  Produit non étiqueté OGM, Produit non irradié/ionisé, Produit sans nanoparticules
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Ces spécifications sont données dans un souci d'information et peuvent étre modifiées en fonction de contraintes techniques et/ou réglementaires, selon les
informations fournies par le fournisseur
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étiquetées
Taux de TVA: TVA réduite - 5,5%

Code nomenclature douaniére : 03053910 - Filets de saumons du Pacifique [Oncorhynchus nerka, Oncorhynchus
gorbuscha, Oncorhynchus keta, Oncorhynchus tschawytscha, Oncorhynchus kisutch,
Oncorhynchus masou et Oncorhynchus rhodurus], de saumons de I'Atlantique [Salmo
salar] et de saumons du Danube

Conseils d’utilisation

Conservation avant ouverture : A conserver au congélateur a -18°C
Liaison différée :  Oui - a utiliser rapidement aprés décongélation

Mise en ceuvre : Décongélation dans le sous vide d'origine en chambre froide positive pendant 24 h.
Apres ouverture a utiliser dans les 72 h. Se travail a chaud comme a froid.

Informations nutritionnelles

811 194 11 1.6 2.1 2.1 0 22 3

Allégations nutritionnelles :  Aucune
Rapport PIL: 2.00

Type de matiéres grasses : Aucune

Données logistiques

Kilogramme 1 1 1 Kilogramme
Colis 35 4.368 35 Kilogramme 520x200x20 53355200454514
Couche 24.5 0 24.5 Kilogramme 7
Palette 172 234 172 Kilogramme 49 1200x800x1566
Piece unitaire 0.7 0 0.7 Kilogramme
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Ces spécifications sont données dans un souci d'information et peuvent étre modifiées en fonction de contraintes techniques et/ou réglementaires, selon les
informations fournies par le fournisseur
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