La créme glacée nougat de
N\ Montélimar 2,5 L / 1,5 kg Ma Trés
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Photo non contractuelle, suggestion de présentation
Les spécificités produit
m Pays de transformation (*) : ) B |
*Les ingrédients principaux/primaires peuvent ne pas étre originaires de France

Caractéristiques générales

Dénomination réglementaire : Créme glacée au nougat de Montélimar 94% avec inclusions d’éclats de nougat de
Montélimar et d’amandes caramélisées 6%

Descriptif produit : Glace artisanale.
Conservation :  Surgelé, -18°C, Surgelé individuellement
Etat de préparation :  Prét a I'emploi
Conditionnement :  Colis de 4.000 Bac de 1.500 kg
Catégorie « Le lait a I’école » :  NA

Liste des ingrédients :  LAIT entier frais pasteurisé*, creme de nougat de Montélimar* 11,5% (nougat de
Montélimar 7,5% (sirop de glucose, AMANDE douce émondée grillée 2,3%, miel 1,3%,
sucre cristallisé, blanc d'OEUF, aréme naturel de vanille), AMANDE douce émondée
grillée 4%), miel, creme fraiche* (LAIT), sucre, LAIT en poudre écrémé, éclats de nougat
de Montélimar* 3% (AMANDES émondées grillées 0,9%, sucre, sirop de glucose, miel
0,6%, albumine d'OEUF, fécule de pomme de terre, eau, ardbme naturel de vanille),
AMANDES caramélisées 3% (AMANDES 2,8%, sucre, sirop de glucose de blé, miel),
jaune d’'OEUF issu de poules élevées en plein air*, fibres de lin, beurre de cacao.
*Ingrédient d'origine France.

CEufs : codification du mode d'élevage : 1 -Plein air
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Lait entier frais pasteurisé (M441001) France 90
Créme de nougat de Montélimar France
(M421021)
Miel (M381203) Union Europ., Hors UE

** Pour la viande bovine brute, origine = né / élevé / abattu

En raison de la situation actuelle les huiles végétales étiquetées sont susceptibles d'étre substituées. Toutefois la substitution ne sera pas réalisée avec des huiles
issues de végétaux OGM ou des huiles d’arachides

Pays de transformation : France [Département(s) : 25]
Durée de vie totale du produit (jours) : 730
Allergénes majeurs :  Fruit & coque, Lait, Oeuf
Traces d’allergénes :  Arachide, Soja, Sésame

Composants spécifiques : Sans additif, Sans alcool, Sans conservateur, Sans huile de palme, Sans polyphosphate
ajouté

Régimes particuliers :  Sans gluten, Sans porc, Végétarien

Autres caractéristiques :  Produit non étiqueté OGM, Produit non irradié/ionisé, Produit sans nanoparticules
étiquetées

Taux de TVA : TVAréduite - 5,5%

Code nomenclature douaniére : 21050091 - Glaces de consommation d'une teneur en poids de matiéres grasses
provenant du lait >= 3%, mais < 7%

Atouts

Atout : Une creme glacée onctueuse au nougat de Montélimar valorisable sur vos cartes.
Une recette a base de lait entier de Franche-Comté, de créme fraiche francaise, d'ceufs de
poules élevées en plein air en France, sans additifs.
Ma Tres Bonne Glace : une créeme glacée premium artisanale.

Conseils d’utilisation

Conservation avant ouverture : A conserver au congélateur a -18°C
Liaison différée: Non

Mise en ceuvre :  Produit prét a I'emploi.
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Informations nutritionnelles

911 218 11 3.4 23 21 13 5.6 0.14

Vitamines : Calcium (mg) : 111.0 mg/100g
Allégations nutritionnelles :  Aucune
Rapport PIL: 0.51
Type de matiéres grasses : Autres matiéres grasses

Catégorie GEMRCN : 40 - Dessert < ou = a 20 g de glucides simples par portion et < & 15% de matiéres
grasses

Fréquence pour les enfants scolarisés, Non soumis a fréquence
adolescents, adultes en métropole :

Données logistiques

Bac 1.5 1.579 1 Bac 169x151x134 3061432114939
Colis 6 6.316 4 Bac 392x299x149 13061432114936
Couche 48 0 32 Bac 8
Palette 576 606.336 384 Bac 96 1200x800x1902 23061432114933
Volume (litre) : 2.5
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