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Photo non contractuelle, suggestion de présentation

Conservation :
Conditionnement :

Liste des ingrédients :

Pays de transformation :

Durée de vie totale du produit (jours) :
Allergénes majeurs :

Traces d’allergénes :

Composants spécifiques :

Autres caractéristiques :

Taux de TVA :

FICHE TECHNIQUE PRODUIT

Ambiant
Colis de 6.000 Seau de 0.900 kg

Sucre, AMANDES 25 %, eau, SOJA, humidifiant (E420), farine de mais, agent
conservateur (E202), aromes, acidifiant (acide citrique)

Suisse

450

Fruit & coque
Aucune signalée
Sans huile de palme

Produit non étiqgueté OGM, Produit non irradié/ionisé, Produit sans nanoparticules
étiquetées

TVA réduite
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Informations nutritionnelles

1,618 387 14 1.1 55 47 3.9 7.7 0

Allégations nutritionnelles :  Aucune
Rapport PIL: 0.55

Type de matiéres grasses : Aucune

Données logistiques

Couche 324 0 36 Seau 6
Colis 0 5.964 6 Seau
Palette 0 0 216 Seau 36
Seau 0.9 0.994 1 Seau 07610184009145
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