Lard Colonata IGP entre 1,5 et 3KG
N\ Larderia Fausto Guadagni

Pomona Suisse
groupe pomona Article : 255324

Photo non contractuelle, suggestion de présentation

Caractéristiques générales

Conservation :  Frais, 4°
Conditionnement :  Colis de 1.000 Piece unitaire de 2.500 kg

Liste des ingrédients :  Saindoux de porc, sel de mer naturel, poivre noir moulu, romarin frais, ail pelé et haché
grossierement, mélange d'épices et d'herbes aromatiques.

Pays de transformation : Italie
Durée de vie totale du produit (jours) : 180
Allergénes majeurs :  Aucun signalé
Traces d’allergénes :  Aucune signalée

Autres caractéristiques :  Produit non étiqueté OGM, Produit non irradié/ionisé, Produit sans nanoparticules
étiquetées

Taux de TVA: TVA réduite

Conseils d’utilisation

Conservation avant ouverture : A conserver au réfrigérateur entre 0-4°C

Conservation aprés ouverture : A conserver en chambre froide / réfrigérateur et a consommer dans les 3 mois apres
ouverture
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Informations nutritionnelles

3,167 770 85 35 0.6 0.02 0 111 1.8

Allégations nutritionnelles :  Aucune
Rapport PIL: 0.01

Type de matiéres grasses : Aucune

Données logistiques

Couche 100 0 40 Piéce unitaire 40
Colis 2.5 0 1 Piéce unitaire
Palette 800 0 320 Piece unitaire 320
Piéce unitaire 25 2.75 1 Piéce unitaire
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