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Les spécificités produit

m Pays d’origine des ingrédients principaux/primaires : ) B |

m Pays de transformation : | ) |

Caractéristiques générales

Dénomination réglementaire : Foie gras de canard entier du Sud-Ouest

Descriptif produit :  Frais. Sous atmospheére. Mi-cuit. Origine France. Foie gras de canard, sel, Armagnac,
sucre, poivre.

Conservation :  Frais, +0° A +4°C
Etat de préparation : Pasteurisé
Conditionnement :  Colis de 6.000 Piece unitaire de 0.500 kg

Liste des ingrédients : <p>Foie gras de canard du Sud-Ouest (origine France)*, sel, Armagnac, sucre, poivre,
antioxydant : ascorbate de sodium, conservateur : nitrite de sodium.&nbsp;</p>

canard France

** Pour la viande bovine brute, origine = né / élevé / abattu

Pays de transformation : France [Département(s) : 24]

N° d'agrément : FR 24.520.002 CE
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Ces spécifications sont données dans un souci d'information et peuvent étre modifiées en fonction de contraintes techniques et/ou réglementaires, selon les
informations fournies par le fournisseur
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Durée de vie totale du produit (jours) :
Allergenes majeurs :

Traces d’allergénes :

Composants spécifiques :

Labels :

Bio AB :

Régimes particuliers :

Autres caractéristiques :

Taux de TVA :

Code nomenclature douaniére :

Conseils d’utilisation

Foie gras de canard IGP du Sud-
Ouest entier mi-cuit Rougié 500 g

Article : 243001

365

Aucun signalé

Aucune signalée

Sans huile de palme, Sans polyphosphate ajouté

Indication géo. protégée IGP

Sans porc

Produit non étiqgueté OGM, Produit non irradié/ionisé, Produit sans nanoparticules
étiquetées

TVA réduite - 5,5%

16022010 - Préparations a base de foie d'oie ou de canard (a l'excl. des saucisses,
saucissons et produits simil. ainsi que des préparations finement homogénéisées,

conditionnées pour la vente au détail comme aliments pour enfants ou pour usages
diététiques, en réci

Conservation avant ouverture :

Mise en ceuvre :

Informations nutritionnelles

A conserver au réfrigérateur entre 0-4°C

Produit prét a I'emploi.

2,173 527 54 23 2.7 0.9 1 7.6 1.2
Allégations nutritionnelles :  Aucune
Rapport PIL: 0.14
Type de matiéres grasses : Aucune

Catégorie GEMRCN :

21 - Desserts contenant plus de 15% de matiéres grasses
3/20 maxi

Fréquence pour les enfants scolarisés,
adolescents, adultes en métropole :
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Données logistiques

Foie gras de canard IGP du Sud-
Ouest entier mi-cuit Rougié 500 g

Article : 243001

Unité Pm:(;"et Pm:‘;g;"“t Nb d'UQB U"i;i g:zgﬁté c:ll:)sdpi\r Pimensions EANIGTIN
unité en mm (PxIxH)
Palette 408 519.496 816 Piece unitaire 136 1200x800x1630 33161454150319
Couche 24 0 48 Piéce unitaire 8
Colis 3 3.636 6 Piéce unitaire 400x300x87 13161454150315
Piece unitaire 0.5 0.544 1 Piece unitaire 3161454150318
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