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Les spécificités produit

m Pays d’origine des ingrédients principaux/primaires : ) B |

m Pays de transformation : ) ) |

Caractéristiques générales

Dénomination réglementaire :  Spécialité fromagére fondue
Descriptif produit :  Frais. Lait origine France. Coffret de 80 portions.
Conservation :  Frais, +4° A +12°C
Etat de préparation : Prét a I'emploi
Conditionnement :  Colis de 6.000 Coffret de 1.333 kg
Catégorie « Le lait a I’école » :  NA

Liste des ingrédients : LAIT écrémé réhydraté** (origine : France), FROMAGE**, CREME** 15% (origine :
France), sel de fonte : citrates de sodium. **ingrédients d'origine Biologique

Lait France

** Pour la viande bovine brute, origine = né / élevé / abattu

En raison de la situation actuelle les huiles végétales étiquetées sont susceptibles d'étre substituées. Toutefois la substitution ne sera pas réalisée avec des huiles
issues de végétaux OGM ou des huiles d’arachides

Pays de transformation : France [Département(s) : 39]
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N° d'agrément :

Durée de vie totale du produit (jours) :
Allergénes majeurs :

Traces d’allergénes :

Composants spécifiques :

Labels :

Bio AB :

Régimes particuliers :

Autres caractéristiques :

Taux de TVA :

Code nomenclature douaniére :

La Vache Qui Rit BIO 16,5% MG
16,66 g Bel

Article : 202594

FR 39.198.001 CE

112

Lait

Aucune signalée

Sans alcool, Sans conservateur, Sans huile de palme, Sans polyphosphate ajouté
Bio

Oui

Sans gluten, Sans porc, Végétarien

Produit non étiqueté OGM, Produit non irradié/ionisé, Produit sans nanoparticules
étiquetées

TVA réduite - 5,5%

04063031 - Fromages fondus, autres que rapés ou en poudre, d'une teneur en poids de
matieres grasses <= 36% et d'une teneur en matieres grasses en poids de la matiere

seche <= 48% (a I'excl. des fromages dans la fabrication desquels ne sont pas entrés
d'autres froma

Extrait sec

37%

Atouts

Atout :

Conseils d’utilisation

Un produit issu de I'agriculture Biologique répondant a la loi EGALIM
Le fromage La Vache qui rit® est riche en calcium. C'est simple, une portion compte pour
I'un des 3 a 4 produits laitiers recommandés par jour.

Conservation avant ouverture :
Conservation aprés ouverture :

Mise en ceuvre :

Informations nutritionnelles

A conserver dans un endroit frais et sec
Non concerné

Produit prét a I'emploi

900 217

16.5

11 5.5 5.5

0.05 12 1.8

Vitamines :
Allégations nutritionnelles :

Rapport PIL :

FICHE TECHNIQUE PRODUIT

Calcium (mg) : 390.0 mg/100g
Aucune
0.73
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Type de matiéres grasses :

Catégorie GEMRCN :

Autres matiéres grasses
38 - Fromage <a 100 mg de calcium/portion

Fréquence pour les enfants scolarisés,
adolescents, adultes en métropole :

Non soumis a fréquence

Données logistiques

Unité Poi((li(s net Poids brut Nb d'UQB Unité Quantité ctr;llli)sder Dimensions ST
9) (kg) de Base unité en mm (PxIxH)
Boite 1.333 0 1 Coffret
Couche 95.976 0 72 Coffret 12
Piéce unitaire 0.017 0 0.01 Coffret
Coffret 1.333 1.369 1 Coffret 224x171x56 3073781114461
Palette 767.808 846.968 576 Coffret 96 1200x800x1379 83073781114474
Colis 7.998 0 6 Coffret 335x215x172 3073781114478
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