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Les spécificités produit

m Pays d’origine des ingrédients principaux/primaires : ) B |

m Pays de transformation : ) ) |

Caractéristiques générales

Dénomination réglementaire : MAGRET CANARD FUME TRANCHE RECONSTITUE SOUS VIDE
Descriptif produit :  Frais. Sous vide. Cru. Origine France. Barquette de 40 tranches mini.
Conservation :  Frais, +0°C A +4°C
Etat de préparation : Fumé, Traité en salaison
Conditionnement :  Colis de 3.360 kg

Liste des ingrédients : Magret de canard, sel, sucre, poivre, conservateur : nitrite de sodium, ferments lactiques.
Viande de canard Origine : France.

Viande séparée mécaniquement (VSM) : non

canard France

** Pour la viande bovine brute, origine = né / élevé / abattu

Pays de transformation : France [Département(s) : 65]
N° d'agrément : FR 65.304.002 CE

Durée de vie totale du produit (jours) : 60
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Ces spécifications sont données dans un souci d'information et peuvent étre modifiées en fonction de contraintes techniques et/ou réglementaires, selon les
informations fournies par le fournisseur
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Allergénes majeurs :
Traces d’allergénes :
Composants spécifiques :
Labels :

Bio AB :

Régimes particuliers :

Autres caractéristiques :

Taux de TVA :

Code nomenclature douaniére :

Aw

Magret de canard fumé tranché MF
280 g +/- 45 g Rougié

Article : 36647

Aucun signalé
Aucune signalée
Sans alcool

Magret de France

Sans porc

Produit non étiqgueté OGM, Produit non irradié/ionisé, Produit sans nanoparticules
étiquetées

TVA réduite - 5,5%

02109939 - Viandes salées, en saumure, séchées ou fumées (a l'exception des animaux
d'espéces porcine, bovine, rennes, especes ovine ou caprine, primates, baleines,

dauphins et marsouins 'mammiféres de I'ordre des Cetacea’, lamantins et dugongs
'mammiféres de l'ordr

0.93

Conseils d’utilisation

Conservation avant ouverture :

Conservation aprés ouverture :

Mise en ceuvre :

Informations nutritionnelles

A conserver au réfrigérateur entre 0-4°C

A conserver en chambre froide/ réfrigérateur et a consommer rapidement apres
ouverture

Produit prét a I'emploi. Utilisation chaude et froide.

1,533 370 31 10 2.7 1.3 0.5 20 34
Allégations nutritionnelles :  Aucune
Rapport PIL: 0.65
Type de matiéres grasses : Aucune

Catégorie GEMRCN :

Fréquence pour les enfants scolarisés,
adolescents, adultes en métropole :
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27 - Aide culinaire

Non soumis a fréquence
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Données logistiques
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Unité P°i(f(:)"et P°i:‘ksg;"“t Nb d'UQB U"i;i g::zﬁté ccr;llli)sdpi\r Pimensions EANIGTIN
unité en mm (PxIxH)
Sachet 0.28 0 0.28 Kilogramme
Couche 25.92 0 25.92 Kilogramme 8
Palette 441 508 441 Kilogramme 131 1200x800x1850 33161452045365
Kilogramme 1 1 1 Kilogramme
Colis 3.36 3.556 3.36 Kilogramme 400x300x100 13161452045361
Piece unitaire 0.28 0.28 0.28 Kilogramme 110x37x235 3161452045364
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