
DISTRIBUTEUR DÉDIÉ
aux artisans boulangers pâtissiers

1611Code produit :

- Un bon goût de beurre et une texture croustillante pour vos feuilletages
- Une excellente plasticité particulièrement adaptée au tourage
- Un beurre d'une régularité parfaite toute l'année, pour des viennoiseries chaque
jour aussi savoureuses.

- Point de fusion : 34°C

Marque : Lescure

Conservation : Frais

Carton de 10 plaquesConditionnement :

Informations complémentaires :

AOP Charentes Poitou. Plaque de 1 kg

Beurre doux Lescure 84% MG

Description commerciale

Mise en oeuvre

Retrouvez tous les éléments dont vous avez besoin pour réaliser de belles recettes proposées par de grand
pâtissier. Composition de la recette, astuces, montage et beaucoup d'autres informations utiles.

Découvrez les fiches recettes liées à ce produit :

Tarte Riviera Galette Sésame Fraîcheur de pêche, écrin de groseille



Pop' Roll Patchwork Feuilleté Carrousel aux ammandes

Croqu’agrumes Le Choc Dog Galette Rayonnante

Dacquoise Abricot Twist au pesto


