Filet de lotte sans peau sans arétes

N\ 400/800 g

PassionFroid _
groupe pomona Article : 636

Photo non contractuelle, suggestion de présentation

Caractéristiques générales

Dénomination réglementaire :  Lophius Americanus

Descriptif produit :  Lophius americanus. Congelé IWP. Péché en Atlantique Nord-Ouest. Pelé. Carton de 5
kg. Simple congélation.

Conservation : Congelé, -18°C, IWP
Etat de préparation: Cru
Conditionnement : Colis de 5.000 kg
Liste des ingrédients :  100% LOTTE (Lophius américanus)
Espece latine :  Lophius americanus - baudroie d’Amérique, lotte
Mode de production : Sauvage
Engin de péche : Filets maillants et Filets similaires

Simple congélation :  Oui

100% LOTTE (Lophius américanus) Etats-Unis, FAO21 - Atlantique Nord Ouest

** Pour la viande bovine brute, origine = né / élevé / abattu

Pays de transformation :  Etats-Unis
N° d'agrément : 1223677
Durée de vie totale du produit (jours) : 720
Allergénes majeurs : Poisson
Traces d’allergénes :  Aucune signalée
Composants spécifiques :  Sans additif, Sans aréte norme CODEX 190-1995, Sans polyphosphate ajouté

Malgré I'attention apporté au filetage de nos poissons, la présence exceptionnelle
d’arétes ne peut étre totalement exclue.

FICHE TECHNIQUE PRODUIT Mise a jour le 12/07/2023 08:25 N° de version : 3.6

Ces spécifications sont données dans un souci d'information et peuvent étre modifiées en fonction de contraintes techniques et/ou réglementaires, selon les
informations fournies par le fournisseur



Filet de lotte sans peau sans arétes

N\ 400/800 g

PassionFroid _
groupe pomona Article : 636

Régimes particuliers :  Sans gluten, Sans porc

Autres caractéristiques :  Produit non étiqueté OGM, Produit non irradié/ionisé, Produit sans nanoparticules
étiquetées

Taux de TVA : TVAréduite - 5,5%

Code nomenclature douaniére : 03048960 - Filets de baudroies [Lophius spp.], congelés

Conseils d’utilisation

Conservation avant ouverture : A conserver au congélateur a -18°C
Liaison différée: Non

Mise en ceuvre : Sans décongélation, sans sel, sans matiére grasse, dans une plaque gastro, au four a
chaleur seche a 175/210°C, température stabilisée. Finir dans ou avec la suite
culinaire.|Décongélation en chambre froide positive 0+3°C pendant 24h. Cuisson
traditionnelle, sans sel, sans matiére grasse. Marquer (cicatriser) dans une sauteuse
ou poéle chaude jusqu'a la cuisson désirée, ou au four dans une plaque gastro a
chaleur seche a 175/220°C. Finir avec la suite culinaire.

Informations nutritionnelles

279 66 0.1 0.01 0.4 0.01 0.01 15.8 0.77

Allégations nutritionnelles :  Aucune
Rapport PIL: 158.00
Type de matiéres grasses : Aucune

Catégorie GEMRCN : 06 - Poisson, crustacé ou préparations a base de poissons contenant au moins 70%
de poisson et ayant un P/ L >=2

Fréquence pour les enfants scolarisés, 4/20 mini
adolescents, adultes en métropole :

Données logistiques

Couche 60 0 12 Colis 12
Palette 600 0 120 Colis 120 1200x800x1800
Colis 5 5 1 Colis 492x260x55
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